MENU
CLASICO

KOREANBBQ&GRILL%E

$329

LUNES A DOMINGO - MENU INFANTIL $189
menos de 120cm : gratis - 121cm a 140cm : precio infantil
mayor de 141cm : precio adulto

ALL YOU CAN EAT - BUFFET - LIMITE DE 3 HORAS
PRECIO'POR PERSONA, NO INCLUYE BEBIDA Y POSTRE, NO SE PERMITE PARA LLEVAR

1. Normalmente, servimos el caldo y ramen en una cantidad completa
(aproximadamente 1200 ml). Si prefieres una porcion menor, puedes solicitar la
mitad o pedir un tazén vacio para compartir.
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2. Las entradas, arroces y cortes de carne se sirven en porciones pequenas
para evitar des ferdmnos y cuidar el medio ambiente. Si deseas mas cantidad,
puede solici porciones dobles o triples.

tantas veces como desees, con elaboracion al momento segun los tiempos
esbecnﬁbados en la descripcidon de cada plato. Durante los fines de semanay
dias ffstlvos Jalgunas entradas se colocan en la buffetera para ewtar demoras

add *En Won Korean BBQ & Grill, el descorche de destilados tiene un costo de
$800 y el descorche de vino cuesta $250. xNo se permite el ingreso de comidas
y bebidas externas. x Por favor, informe a nuestro personal sobre cualquier
alergia especifica al hacer su pedido para que puedan notificar a la cocina.
* Won Korean BBQ & Grill se reserva el derecho de admision en caso de algun
incidente. X Todos los alimentos son para consumo dentro del restaurante. x El
tiempo de pedido de alimentos es de 3 horas, y el precio del buffet es por
persona. % El precio de los refrescos con refill también es por persona. x Toda
la mesa debe seleccionar el mismo menu. Las promociones especiales no
aplican en dias festivos. xLas imagenes son de uso ilustrativo.
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Buigogi Pasta
970 Ot s Ef

asta con carnes y salsa
bulgogi, verduras
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Banderiila
Kot
Banderilla estilo coreano

Samgyeopsal cheese fries
KNAKNKIETZZIOIE
Papas fritas con tocineta /
queso amarillo y salsa £

TathUyuk
Bt Q
Cerdo frito en salsa
agridulce
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SALSA7BBQ COREANA
KOREAN BBQ SAUCE"~

5@ BLACK/AGLIO S;AC| L

SALSAMNEGRA DE AJO Y SOYA
- BLACK GARLIC SAUCE
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® MAYONESA CON MIEL Y CHILES

‘CHILI MAYO SAUCE

o SPICY KOREAN BBQ
a0t £ HiHFE A

SALSA AHUMADA PICANTE COREANA
SMOKED KOREAN BBQ

ADEREZO RANCH #%| =2 &

ADEREZO RANCH (SIRVE SEPARADO)
RANCH DRESSING

ALITAS BROCHETA DE POLLO,

N OSelecclona tu sala favorita

BUFFALO WON HEZ & &4

SALSA BUFFALO Y ESPECIAS
BUFFALO WINGS SAUCE

SWEET CHILI ASIAlz] 1123175
SALSA BUFFALQO Y ESPECIAS v 3

BUFFALO WINGS SAUCE _

TOOWOOMBA .!1@175
SALSA QUESO AMARILLO CON CHILE

HOT CHEDAR CHEESE SAUCE

SWEET LEMON £-%?|E2te
SWEET LEMON
DDDDD

MANGO CHILI Z@11&z2| 22
SALSA MANGO CHILI
MANGO CHILI SAUCE



Chicken teriyaki
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POLLO CON TERIYAKI

415Min ~

il S
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Iumeokbap
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BOLA DE ARROZ
ON JAMON Y VERDURAS
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Hot Bulgogu
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BULGOGI PICANTE
SPICY BULGOG

Calamari teriyaki 2

°mo B3
CALAMAR ESPECIAL

Jumeokbap Res
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BOLA DE ARROZ
CON RES Y VERDURA

Duruchigi
21
CERDO PICANTE
SQUID SKEWERS
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Hot Gamba
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CAMARON ESPECIAL
HOT SHRIMP
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Gimbap
2t
ROLLO DE ARROZ CON ALGA
JAMON Y VERDURAS
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Ensalada Onmuchnm
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ENSALA DE PEPINO
CON SALSA COREANA
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Galibi tang
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CALDO DE COSTILLA

i
Bibim bap
T
ARROZ MEZCLADO CON
VERDURA Y CARNE

ha,
Ensalada-Salad

e =
ENSALA CON ADEREZ0
AJONJOLI

Gonggi Bap

S8
ARROZ AL VAPOR
RICE

Osam Buigogi
M ETT|
CERDO Y CALAMAR
PICANTE C/ ARRO

Sangchu Geotjeori
MFZEO|

ENSALADA DE LECHUGA
CON SALSA DE SOYA Y CHIL

Bokkeumbap ’

HOH}t

Tod

ARROZ FRITO CON POLLO
FRIED RICE

Queso fondue
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QUESO PARA ASAR




Pamyeon Coreano
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100% ESTILO COREANO
INSTANTANEO DE BOLSA
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BRAMYEON DE CERDO RAMYEON DE MARISCOS
Y VERDURAS CON VERDURAS
FIDEO FRESCO FIDEO FRESCO

Tteokbokki Cheese Tteokbokki
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PASTEL DE ARROZ CON PASTEL DE ARROZ CON
SALSA PICANTE SALSA PICANTE
\ Y QUESO

Pamyeon Picante
Ao 2etH(EH)
RAMYEON DE CERDO

PICANTE CON VERDURAS
FIDEO FRESCO

-
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El ramen coreano es
mayormente instantaneo,
con sabores picantes e
intensos, mientras que
el japonés se prepara
con fideos frescos y
caldos variados,
ofreciendo un sabor
mas suave y complejo. N A
Ademas, el coreano OJing=Eo=Twigim
usa kimchi y especias, O XI0] K|

y el japonés incluye ' CALAMAR EMPANIZADO
carne de cerdo y huevo FRIED SQUID




POLLO CHILI
MARINADO EN SALSA
CHILI

MARINATED SPICY CHICKEN

GALBI DE CERDO
COSTILLA DE PUERCO
MARINADO

4 K-SAUCE MARINATED PORK

BULGOGI DE CERDO

U=
ERDO MARINADO CON SALSA
DE SOYA COREANA PICANTE

W RORERN S0V SAULE

POLLOS / CHICKEN

GALBI DE CERDO
PICANTE

COSTILLA DE PUERCO
MARINADO PICANTE

ARINATED SPICY PORK RIB§

CORTE DE CERDO
CHULETA DE CERDO

PORK STEAK

POLLO BB
FAJITA DE POLLO MARINADO

EN SALSA BBQ
BBQ CHICKEN

BULGOGI DE CERDO
CERDO MARINADO CON

SALSA DE SOYA COREANA

MRSRATRE B




VEGETALES PARA ASAR Y EXTRAS / VEGETABLES(FOR GRILLING) & EXTRAS

CEBOLLA*F Ik SALSA SSAM=JANG= i FF
ONION SOYBEAN PASTE SAUCE
CALABAZA* U HF SALSA PICANTE*DHQ & i~
GREEN PUMPKIN SPICY KOREAN SAUCE
LECHUGAS* ki &= SALSA MEXICANA+HIRITF i
LETTUCE MEXICAN SALSA SAUCE
PAPAS* 7FEF TORTILLAS+E E ik
e @ TORTILLA
,!. .

JKIMCHI*7i%i ) ACEITE ATONTOLI CON SAL* b 27
LECHUG‘A NAPA FERMENTADA PICANTE SESAME OIL & SALT
AJOS*0HE CHILE REBANADO* 1 &
SLICED GARLIC SLICED CHILI

ENSALADA DE CEBOLLAS*Fmi i ol
CEBOLI/AS REBANDAS CON CHILE Y SALSA DE SOYA ESPECIAL



